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Kaas voor liethebbers

De eerste Klaver Kaas zag in 1977 het levenslicht op een
stolpboerderij in Winkel. Inmiddels is de productie overgenomen
door vakbekwame kaasmakers in een ultra moderne kaasfabriek.
Vanuit dit kleine provinciestadje in Noord Holland worden

de kazen verspreid over binnen- en buitenland, want de liefhebber
van deze volle en romige kaas woont inmiddels overal.

Goede zorg

250 koeien en 2000 geiten zorgen voor de dagelijkse productie
van ca. 15.000 liter melk. Van deze melk worden dagelijks

zo'n 4000 kazen gemaakt. Klaver Kaas is rijk aan aminozuren,
de bouwstenen van eiwitten en spierweefsel die onmisbaar zijn
voor een gezond menselijk lichaam. Aan de

basis van dit hoogwaardige product staat de

zorg voor de dieren. De koeien

hebben de beschikking over een

comfortabele ligboxenstal en

de geiten lopen “te scharrelen”

in een zeer royale stal, want de

mensen van Klaver Kaas willen met

goede zorg en goede voeding vanaf het

begin van de keten een goed eindproduct

realiseren.

Rust

De productie van Klaver Kaas

geschiedt in een ultra moderne

omgeving met computergestuurde

machines. De rijping daarentegen vindt
plaats in een modern pakhuis waar de

kaas volledig met rust wordt gelaten.

Door deze kleinschaligheid en de liefde voor
het vak kennen de kaasmakers de kaas bijna
persoonlijk. Pas dan ontstaat een product dat
voldoet aan de wens van de klant: een lekkere

volle en romige kaas.

Typisch Noord Holland

In de winkels liggen uitsluitend kwaliteitskazen

die zijn vervaardigd met de melk en de zorg die kenmerkend
zijn voor Noord Holland. Zo ontstaat één van de lekkerste en
eerlijkste kazen van Nederland, die je vooral koopt bij speciale

gelegenheden.
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